Государственное автономное профессиональное образовательное учреждение
«Чебоксарский техникум технологии питания и коммерции» Чувашской Республики
Министерства образования и молодёжной политики Чувашской Республики
АТТЕСТАЦИОННЫЙ ЛИСТ
на студента __________________________________________________________________________
( фамилия, имя, отчество)

(специальность)
проходившего преддипломную практику     
                                                                                    (организация)
                                                                 с "    "                           20     г. по "    "                           20     г.
(подразделение)
Область профессиональной деятельности: ______________________________________________
При оценке сформированности общих и профессиональных компетенций применяется дихотомическая оценка:
1 – оценка положительная, т.е. ОК, ПК сформированы
0 – оценка отрицательная, т.е. ОК, ПК не сформированы

	ОК, ПК
(код)
	Общие и профессиональные компетенции
	Оценка сформированности компетенций
(1 или 0)

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	

	ОК 2. 
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	

	ОК 3. 
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	

	ОК 5. 
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	

	ПК 1.3. 
	Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления сложной кулинарной продукции.
	

	ПК 2.1.
	Организовывать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок.
	

	ПК 2.2. 
	Организовывать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.
	

	ПК 2.3.
	Организовывать и проводить приготовление сложных холодных соусов.
	

	ПК 3.1.
	[bookmark: _GoBack]Организовывать и проводить приготовление сложных супов.
	

	ПК 3.2.
	Организовывать и проводить приготовление сложных горячих соусов.
	

	ПК 3.3.
	Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра.
	

	ПК 3.4.
	Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.
	

	ПК 4.1.
	Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба.
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